
Echter Heidesand

Zutaten (ca 70 Stück):

2009 Butter, 1009 Puderzucker

50g Marzipan-Rohmasse

1Teel .  Vani l lezucker

Abgeriebene schale von %Zitrone

2509 Mehl

1 Eigelb, L Tasse Zucker

Die mögl ichst  weiche But ter  mi t  dem Puderzucker ,  dem Marz ipan,  dem Vani l lezucker  und der

Zitronenscha le verrühren.

Das Mehl  auf  d ie But termasse s ieben und e inkneten.

Aus dem Teig etwa gleich große Rollen mit einem Durchmesser von ca 5cm formen. Die Rollen in

Alufo l ie  e inwickeln und über  Nacht  im Kühlschrank ruhen lassen.

Den Backofen auf 190"C (Ober-Unterhitze) vorheizen. Die Teigrol len mit dem verquir l ten Eigelb

bestre ichen und dann im Zucker  ro l len.  % cm dicke Scheiben abschneiden,  auf  e in Backblech legen
und auf  der  mi t t leren Schiene LO-L5min backen.  Die Plätzchen auf  e inem Kuchengi t ter  erkal ten
lassen.


